
Name __________________________________
 

Fraction Feast
Your job is to plan a feast for your family with three different recipes (a main dish, a salad or
side dish, and a dessert) and determine how many dry ingredients and how many liquid/wet

ingredients you will need for the entire feast. 
Examples of dry ingredients include sugar, flour, pasta, meat, vegetables, spices etc.  Wet

ingredients include water, oil, butter, broth, etc.
 

Step 1: Choose Recipes
•          Go to www.allrecipes.com
•          Choose a recipe that meets the following requirements:  (Check each circle to make

sure that EVERY requirement is met.)
◦       Each recipe has at least 6 different ingredients. 
◦       Recipe contains at least 3 different fractional amounts.
◦       Recipe contains at least 2 mixed numbers.
◦       Recipe contains both wet and dry ingredients. 

•          Once you have found your recipes, bookmark them on your Chromebook.
Step 2: Record and classify ingredients

•          Use the chart on the next page, to record your dry ingredients and your wet
ingredients for each recipe. 

•          Label the name of the recipe at the top.
•          Label each ingredient with the correct units.

Step 3:  Calculate the total amount of wet and dry ingredients for your feast
•          Use notebook paper to show your calculations.
•          Don't forget to use common denominators and try to write fractions in simplest form.
•          Add your cups, tablespoons, and teaspoons together separately because you will

need to add like units together just like with common denominators! 
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1.  What is the total cups of dry ingredients that your feast will require?
 
 
 
2.  What is the total cups of wet ingredients that your feast will require?
 
 
 
3.  Which recipe has the most wet ingredients?___________________________________
     Which recipe has the most dry ingredients?  ___________________________________
 
4.  How many more total cups of wet ingredients are there than the dry ingredients?
 
 
 
 
5.  List the recipes in order from least amount of dry ingredients to most amount of dry
ingredients.
 
 
 
6.  If you were having company over and needed to double your main dish recipe,
calculate the amount of each ingredient that you would need.  Record your work on your
notebook paper.
 
 
 
7.  Write a word problem using the information in your recipes and solve it. 
 
 
 


